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ENTRADAS

BRUSQUETA DE TAINHA DEFUMADA   

CARNE CRUDA

ARANCINI DE PARMA

BURRATA A GENOVESE

CAMEMBERT E FIGOS

JARDIM MONTE SERRAT

CARPACCIO DE VIEIRAS

37

34

42

50

50

36

53

Tainha c urad a e d ef umad a e m l e nha de laranj e ira,  com 
sardela e  gele ia  de tangerina.

Baby b e ef  picad o na ponta da faca com emulsão de 
mostard a Di j on,  chips de batata doce e la sca s de parmesão.

B ol inh o de arroz arbóre o re ch e ado com parma e l imão 
sic i l iano,  acompanh a tape n ad e d e pimenta de ch eiro.

Burrata fre sca com tomates a ssad os,  pesto genovês e 
focaccia.

Q uei j o came mb ert a  milane sa,  com compota de f igo e mix 
de folha s.

S ele ção de folha s,  fruta s e  f l ore s da estação e amêndoa s, 
regada s com citronete de f l or de laranj e ira.

Fatia s de vie ira s com rabanete,  regada s a o molh o ponzu.
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PASTAS

GNOCCHI COM BOCHECHA

FETTUCCINE AL MARE

SPAGHETTI À CARBONARA

FAGOTTINI COM PANCETTA

48

70

68

69

Gn o cch i  de sêmol a com ragu de b och e cha suína def umada 
e m le nha d e pe cã.

Pa sta fre sca com frutos do mar (polvo,  camarão,  vôngole e 
mexi lhão) ,  em molh o c ítr ico de tomates.

Pa sta fre sca com guanciale  de produção própria (b och e cha 
suína c urad a e maturada) ,  pimenta preta,  emulsão de ovo 
c a i pi ra e  pe cori n o romano  

Fagottin i  re ch eado com pancetta a ssada e ceb ola 
caramel izada,  fond uta de parmesão e molh o do a ssado.
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RISOTOS

RISOTO DE PARMESÃO

RISOTO COM TEXTURAS DE COGUMELOS

RISOTO DE BETERRABAS COM COALHADA 
DA CASA   

RISOTO NERO E CAMARÃO

46

56

46

80

Risoto de parme são acompanhad o de cogumel os em 3 
versões.

Risoto com ba se de b eterraba katrina,  c ub os de b eterraba 
amarela glaceada e fat ia s  d e b eterraba ch oggia in natura, 
acompanha coalhad a de produção própria.

Risoto negro com camarão graúdo grelhado,  mexi lhão e 
conf it  de l imão sic i l iano.
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PRATOS PRINCIPAIS

OSSOBUCO DE VITELO

FILÉ MIGNON FORMAGGIO

ASSADO DE ANGUS

CARRÉ DE CORDEIRO COM FRUTAS
VERMELHAS

PATO A CACCIATORA

63

90

98

89

76

Ossob uco de vitel o a u j us,  com gremolata,  purê de abób ora 
a ssad a e ca stanha s do Pará tostada s.

To urn e do d e f i lé  mignon com creme de Parmigiano 
Reggiano e r isoto de avelã.

Assad o d e t ira Angus com salsa de erva s e  legumes 
salte ados.

Carré d e c ord e i ro cozido em baixa temperatura com 
ga stri que de fruta s vermelha s,  purê de batata e  l imão, 
c e n oura gl ac e ada

S obre coxa d e pato cozida lentamente,  com melaço de 
laranja,  pinole,  arroz negro,  vegeta is  e  cogumel os cozidos 
no caldo do pato.
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PRATOS PRINCIPAIS

CAMARÃO EM BISQUE

POLVO E PÁPRICA

SALMÃO CORADO

ROBALO CONFIT

FISGADO DO DIA

134

140

84

76

68

Camarõe s rosa graúdos grelhados,  r isoto de açafrão 
iranian o e molh o bi sq ue.

Polvo grelhad o,  arroz vermelh o caldoso com amêndoa s e 
emulsão de páprica.

Fi lé  de salmão marinado em b eterraba,  nata s aze da s,  couve 
f l or tostad a e azeite de lavand a.

Robal o conf itado com molh o b e urre blanc,  e  b eterraba s 
a ssada s com vinagrete de amora.

Peixe fre sco do dia com o melh or acompanhamento da 
estação (consulte) .
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SOBREMESAS

FONDANT DE CHOCOLATE E TANGERINA

PUDIM DE PISTACHE

TIRAMISÙ

PARIS BREST COM CREME MANTEIGA E 
AMÊNDOAS

TORTA DE MAÇÃ

25

29

29

25

27

Fond ant de ch o colate com granita de tangerina.

Cre me d e ma scarpone com vinh o marsala,  b iscoito 
champagne banhado no café e  caca u 1 0 0%.

Ma ssa ch oux re ch eada com creme manteiga e pral inê de 
amêndoa s.

Maçãs caramel izad a s e a ssada s com ma ssa crocante, 
acompanh a ch anti l ly  de ba uni lha e melaço de cana.
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BEBIDAS NÃO ALCOÓLICAS 

BEBIDAS ALCOÓLICAS 

CERVEJAS

ÁGUA MINERAL SEM GÁS

BUDWEISER 330 ML

CERPA EXPORT 355 ML

EISENBAHN 355 ML

HEINEKEN 330 ML

HEINEKEN ZERO 330 ML

HEINEKEN 600 ML

ORIGINAL 600 ML

STELLA ARTOIS 330 ML

STELLA ARTOIS SEM GLÚTEM 330 ML

ÁGUA MINERAL COM GÁS

ÁGUA DE COCO

ÁGUA TÔNICA

REFRIGERANTE

H2OH!

SUCO NATURAL LARANJA COPO

SUCO UVA INTEGRAL

SUCO DELL VALLE (Sab ore s uva e pêssego)

ENERGÉTICO RED BULL 

5,50

8,90

15

8,90

8,90

8,90

15,90

15,90

8,90

8,90

5,50

10

6,90

6,90

6,90

7,90

12

6,50

12
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CERVEJAS ARTESANAIS 

SP 330 LAST KISS HOP PILS

SP 330 CALIFORNICATION

DAMA IPA

DAMA WEISS

24,90

29,90

24,90

24,90

Rele itu ra que f ica e ntre uma pi lsen,  com o tradic i onal 
lúpul o tch e co saaz e sua s nota s levemente picantes e 
h erbai s ,  e  uma american lager com carga levemente mai or 
d e lúpul o,  neste ca so,  o c itra,  que entrega aroma s que 
re mete m a fruta s c ítr ica s.  Na b oca,  entrega um leve dulçor 
d e malte,  com nota s de cereais  e  pão,  acompanhada s de um 
amargor mo derad o e e qui l ibrado.  D e corpo leve,  fác i l  de 
b eb er e ba stante refrescante.

Tí pi ca ameri c an i pa da costa oeste americana,  com blend 
d e lúpul os composto pela s varie dades americana s Magn um, 
c e nte n n ial ,  amari l l o ,  mosaic e  ca scade,  expl odem tanto 
no aroma quanto no sab or,  com amargor intenso e nota s 
frutad a s (principalmente marac ujá) ,  c ítr ica s,  resinosa s e 
f l ora is .  O dulçor do malte entra em segundo plano para 
e qui l ibrar.  D e corpo médi o,  apresenta f inal  se co,  amargo e 
refre scante.  Como uma b oa Ipa da escola americana.

D e cor âmbar,  se u aroma pa sseia por tons c ítr icos,  frutados 
e por nota s maltada s.  Os sab ores seguem característ ica s 
d o aroma,  com o sab or e o amargor do lúpul o americano 
c ontrac e n an do h arm oni osamente com os del icados 
d ulçore s dos maltes.

Apre se nta col oração amarel o palha,  possui  natural 
turbidez,  visto que parte da leve dura não é ret irada no 
process o de preparo.  Nota-se aroma complexo pa ssando 
por nota s condimentada s e frutada s.  Além do malte 
d e ceva da,  possui  malte de tr igo na composição da 
re ceita.  N o paladar apresenta sensação fr isante,  sab ores 
condimentad os e levemente frutados,  resultando em um 
f i n al  com suave d ul çor.

BEBIDAS ALCOÓLICAS 
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BEBIDAS ALCOÓLICAS 

SCOTCH SINGLE MALT

SCOTCH WHISKY PREMIUM

SCOTCH WHISKY 12 Y.O.

SCOTCH WHISKY STANDARD

GLENFIDDICH 12 Y.O. | SPEYSIDE

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL

JOHNNIE WALKER RED LABEL 

GLENFIDDICH 15 Y.O. | SPEYSIDE

ROYAL SALUT 21 Y.O.

JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK 

BLACK & WHITE 

GLENFIDDICH 18 Y.O. | SPEYSIDE

BALLANTINE’S 17 Y.O.

BUCHANAN’S

BALLANTINE’S FINEST 

CHIVAS REGAL 18 Y.O.

LOGAN

OLD PAR

CHIVAS REGAL

BALLANTINE’S

75

190

30

24

105

190

34

20

165

75

34

20

75

34

34

34

34
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BOURBON WHISKEY

VODKA

VERMOUTH | AMARO | BITTER

GIN

JACK DANIEL’S

SMIRNOFF | BRASIL

APEROL | BRASIL

TANQUERAY

ABSOLUT | SUÉCIA

CAMPARI | BRASIL

TANQUERAY SEVILLA

CÎROC | FRANÇA

CARPANO PUNT & MES | ITÁLIA

MARTINI | STANDARD | BRASIL

MARTINI ROSSO | BRASIL

28

9

12

25

24

12

25

39

31

9

9

BEBIDAS ALCOÓLICAS 
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BEBIDAS ALCOÓLICAS 

TEQUILA

SAKE

CACHAÇA

RUM

JOSE CUERVO PRATA

SAKE AZUMA KIRIN COMUM

SAGATIBA PURA CRISTALINA

BACARDI 8 Y.O. | BAHAMAS

JOSE CUERVO OURO

SAKE AZUMA KIRIN DOURADO

BOAZINHA

BACARDI CARTA BLANCA E ORO | BRASIL

RESERVA 51 ÚNICA

HAVANA CLUBE ANEJO 3 Y.O.

RESERVA 51 PREMIUM

STEINHAEGER BECOSA

22

9

9

32

22

12

9

9

19

14

34

9
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LICOR

GIN ESPECIAL

CARTA DE DRINKS

LICOR 43 DIEGO ZAMORA

AMARETTO DELL ORSO

AMARULA

DRAMBUIE

FRANGELICO

JÄGERMEISTER

KAHLUA CAFÉ

MOZART

PEACHTREE

22

18

18

22

22

18

18

22

22

BEBIDAS ALCOÓLICAS 

RED FRUITS G&T

SERRAT G&T

SEVILLA G&T

CARDAMOM G&T

33

33

29

35

Gin B ombay,  chá de fruta s vermelha s,  mirt i l o,  framb oesa, 
amora,  ze ster de l imão sic i l ia no.

Gin B ombay,  inf usão de Ale crim, l imão sic i l iano,  zimbro, 
a le crim.

Gin Tanqueray S evi l la ,  laranja Bahia,  cravo.

Gin B ombay,  card amomo, l imão,  anis  estrelado,  b egônia.
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CARTA DE DRINKS

CLÁSSICOS

CAIPIRINHAS

NEGRONI

FRUTAS VERMELHAS

DOIS LIMÕES

MELÃO

MOSCOW MULE

APEROL SPRITZ

PISCO SOUR

32

24

24

24

32

32

32

Gin B ombay,  Campari ,  Vermouth,  Kahl ua,  zester de laranja, 
ch ocolate.

Vodka Absol ut,  fruta s vermelha s,  s imple syrup,  cordial 
l ime,  can el a.

Cachaça Sagatiba,  dois  l imões,  inf usão de cravo e mel , 
cordial  l ime.

Sakê Azuma Kirin D ourad o,  melão,  inf usão de gengibre, 
l imão,  espuma de gengibre,  h ortelã.

Vodka Absol ut,  inf usão de gengibre,  l imão,  ginger ale , 
espuma de gengibre.

Aperol ,  Espumante,  S od a,  laranja Bahia.

Pisco reservado,  s imple syrup,  l imão sic i l iano,  c lara de ovo, 
pimenta Jamai c a.
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AUTORAIS

CARTA DE DRINKS

MONTE SERRAT

CATALUNYA

35

35

Gin B ombay,  inf usão de b eterraba e ba uni lha,  l imão, 
Amaretto,  xarope de marac ujá,  sal ,  c lara de ovo,  b itter 
h ib isco,  physal is .

Rum Havana Cl ub 3 años,  rúc ula,  s imple syrup,  l imão,  soda, 
folha de ouro come stível .




